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VALKOMMEN
TILL PICOTEQ

...en plats dir smakupplevelser och social samvaro
forenas for att skapa minnesvirda stunder.

Picoteo &r en hyllning till matkulturen i medelhavsregionen dér glddje och
gemenskap, delning och njutning star i centrum.

Picoteo dr mer &n bara en restaurang, det ar en upplevelse. Vart namn harstammar
fran traditionen av att njuta av sma portioner av utsokta aptitretare och vi har tagit
detta koncept till hjdrtat av var kulinariska filosofi. Hér dr det inte bara maten som
dr en del av upplevelsen, utan dven samtalet, skratten och de vianskapliga
stunderna som vdvs samman med varje tugga.

EN KULINARISK
. | RESA GENOM
| MEDELHAVETS
GLADJE OCH
GEMENSKAP!

AMBAGCIATORI
DEL GUSTO




FORRATTER

VITLOKSBROD

BRUSCHETTA
Toppad med crudoskinka, parmesan,
balsamico och San Marzano-tomater

GAMBAS AL AJILLO

Chili- och vitloksfrasta rakor med en touch av tomatsas
serveras med brod

KLASSISK SKAGENTOAST

Pa surdegsbrod med rdkor, toppad med tangkaviar

OXCARPACCIO

Toppad med olivolja, svartpeppar och riven parmesan

CHARK- & OSTBRICKA (rek. for 2 pers)
Olika spanska/italienska ostar & chark med oliver,
marmelad, frukt och kex

BURRATA (VEG)
Med avocado & pestokram, balsamicosas
och coctailtomater

RAKCOKTAIL

Med vattenmelon, mango & lime

JAMON SERRANO

Med honungsmelon

SALLAD

CHEVRESALLAD
Romansallad, grillad chévre, caesardressing, valnétter,
apple, honung och surdegsbrod

MEDITERREANSALLAD

Med entrecote, salladsost, romansallad, oliver,
vindgrett och surdegsbrod

CAESARSAILAD
Romansallad, grillad kyckling, caesardressing, bacon och
surdegsbrod. Toppas med riven parmesan.

RAKSALLAD

Chili & vitloksfrasta scampi med romansallad
cocktailtomater, caesardressing, dgg, parmesan
soltorkade tomater och surdegsbrod

FRAN GRILLEN

BLACK AND WHITE (OXFILE & FLASKFILE)

Med friterad farsk potatis, bearnaisesas och rodvinssas

KYCKLINGSOUVLAKI

Serveras med tzatziki och klyftpotatis

FLASKSOUVLAKI

Serveras med tzatziki och klyftpotatis

GRILLAD LAX
Serveras med dillmajonnés och kokt potatis,
toppad med hackad rodlok.

MARINERADE SCAMPI PA SPETT

Serveras med var egen pommes frites och cocktailsas

GRILLAD ENTRECOTE

Med chimichurri och var egen pommes frites

189 kr

209 kr

189 kr

209 kr

269 kr

189 kr

199 kr

219 kr

229 kr

299 kr

HUSETS BURGARE 205 kr
Med husets dressing, ost, 16k, sallad, tomat, saltgurka och
tryffelmajonnas. Serveras med coleslaw, pommes och dipp

195 kr
HALLOUMIBURGARE (VEG)

Med 16k, tomat, sallad och rodbetsaioli, serveras med
pommes frites och coleslaw

VARA HEMMAGJORDA SCHNITZLAR

FLASKSCHNITZEL 199 kr
Serveras med pommes, bearnaisesas och rodvinssas
KALVSCHNITZEL 229 kr

Serveras med pommes, bearnaisesas och rodvinssas

KYCKLINGSCHNITZEL 199 kr

Serveras med pommes och tzatziki

VEGANSK SCHNITZEL 199 kr

Krispig Aubergine som simmar i tahinisas, serveras med pommes

PASTA

PASTA CARBONARA 189 kr

Spagettoni med parmesansas, pancetta, svartpeppar och dgg

TORTIGLIONI AL POLLASTRO 199 kr

tortiglioni pasta med chilimarinerad strimlad kycklingfilé
med rod pesto och sdsongens grona

SPAGHETTONI PUGLIA LOVE (VEG) 209 kr
spaghettoni med sdsongens angkokta kal, kapris, oliver i
basilikasas, toppad med burrata

TAGLIATELLE MED OXFILE TARTUFATA 219 kr
tagliatelle med tdrnad oxfilé, krimig tryffelsas toppad
med Grana padano

TORTIGLINI ALLA COZZE E GAMBAS ( 219 kr
gambas och musslor i en San Marzano-tomatsas med persilja,
chili och vitlok

RAVIOLI 229 kr

Med ricotta och spenat, serveras i parmesansas

RISOTTO CON FUNGHI 229 kr
Kramig risotto med svampmix och timjan,
toppad med parmesan & tryffelolja
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PIZZA

Finns som glutenfri & med vegansk ost

NAPOLITANA

San Marzano-tomatsas, mozzarella och farsk basilika

PANCETTA
San Marzano-tomatsas, pancetta, mozzarella, farsk basilika,
farsk chili, vitlok och rodlok

DIAVOLA

San Marzano-tomatsas, mozzarella, farsk basilika, salami
picante och rodlok

MENO MALE (BIANCA)

Mozzarella, Philadelphiaost, bacon, farska champinjoner,
rodlok, ruccola och olivolja

DELLA CASA
San Marzano-tomatsas, mozzarella, chili, vitlok, persilja,
musslor, scampi och korsbarstomater

POLLO

San Marzano-tomatsas, mozzarella, BBQ-sas, kycklingfilé,
jalapeno, aioli, ruccola och parmesan

CARNE E TARTUFO

San Marzano-tomatsas, mozzarella, oxfilé, tryffel,
champinjoner, vitlok, chili, basilika och parmesan

PARMA

SAN marzano tomatsas mozzarella crudo skinka
soltorkade tomater o ruccola

PONTE RIALTO (BIANCO)
Mozzarella creme fraiche Nduja (stark salami)
Gongonzola farska champinjoner ruccola o olivolja

PINSA (PIZZA)

Finns som glutenfri & med vegansk ost

PINSA TOPPAD MED CRUDO SKINKA
PINSA MED INLAGDA GRONA (VEG)
PINSA TOPPAD MED BURRATA (VEG)

PINSA TOPPAD MED VITLOK OCH
CHILIFRASTA GAMBAS

PINSA TOPPAD MED CHEVRE, HONUNG,
PARON O VALNOTTER

BARNMENY

Juice o glass ingar!
PANNKAKOR MED SYLT & GRADDE
NUGGETS MED POMMES

SPAGHETTI OCH KOTTFARSSAS

HAMBURGARE MED BROD OCH
POMMES FRITES

169 kr

179 kr

179 kr

189 kr

189 kr

179 kr

209 kr

189 kr

189 kr

189 kr
189 kr
189 kr

189 kr

189 kr

79 kr

79 kr

79 kr

79 kr

TAPAS

TZATZIKI 75 kr
Serveras med vitloksbrod

OLIVER 49 kr
Blandade ortmarinerade

KYCKLINGVINGAR 99 kr
Marinerade i vitlok & koriander

BACONLINDADE DADLAR 99 kr
LAMMSPETT 149 kr
Med chimichurri

HALLOUMI 99 kr
Serveras med honung och valnétter

PADRONES 99 kr
Olivoljefrasta, toppas med grana padano och flingsalt
COZETTE MARINATE 109 kr

Sauterade blamusslor i vitt vin, serveras med kalsallad

FORMAGGIO FRITTO IN CARROZZA (VEG) 99 kr
Friterad medelhavsost, serveras med honung och
farsk basilika

PATATAS BRAVAS & 75 kr

Med chilimajonnés

CALAMARES 85 kr

Friterad blackfisk, serveras med aioli

DESSERT

2 KULOR GLASS 85 kr

CREMA CATALANA 89 kr

Typisk spansk dessert med apelsinsmak och kanel
OREO CHEESECAKE 99 kr
TIRAMISU 99 kr

PINSA MED NUTELLA OCH SASONGENS
FRUKT Rekommenderas for 2 personer

185 kr

CHOKLADTRYFFEL 55 kr

BAKLAWA MED VANILJGLASS 99 kr

KAFFE 42 KR

GALLER ALLA SORTER




an
0 I- VODKA 22 kr /cl
OLD ENGLISH SLOE GIN 30 kr /cl
ALAMBRA RISERVA
ALAMBRA 700 ML GERANIUM DRY GIN 30 kr /cl

MAHOU CINCO ESTRELLA LAGER
MAHOU SESSION IPA PADRE AZULBIANCO TEQUILA 30 kr /cl
BIRRA MORETTI

SAN MIGUEL ESPECIAL LAGER Glutenfri DEAD MAN 8 FINGER TEQUILA S0lkr7cl

1664
MYTHOS 50l ABER SINGEL MALTWHISKY 30 kr /cl

GRAPPA 30 kr /cl

[
DRYGK PA FAT PLANTATION GRANDE RESERVE 35 kr /cl

BRUGAL 1888 DOBLEMENTE ANEJADO 35 kr /cl
PICO STOR 69 kr

MENABREA 92 kr
ESTRELLA STOR 89 kr
METEOR 92 kr
CIDER 79 kr
MOJTO SPRITZ 109 kr
MOJTO PASSION 119 kr

OLPABESOK -FRANSS- 8
LASK & ANNAT '

ITALIENSKA JUICER 29 kr ITALIENSK KOLSYRAD 42 kr

DRYCK I OLIKA
COLA 42 kr SMAKER
COLA ZERO 42 kr ALKOHOLFRI OL 55kr
FANTA 42 kr
SPRITE 42 kr KAFFE
ACQUA MED BUBBEL 19 kr 42 KR
ALKOHOLFRITT VIN 55 kr 6 ALLER ALLA SORTER

ALKOHOLFRI CIDER 55 kr

VIRGIN DRINK 75 kr

UTVALDA SORTER INNAN
MELLAN OCH EFTER MATEN



KREATIONER | GLASET:

UPPTACK VAR UTSOKTA DRINKMENY

DRINKAR 142 KR

FRANGELICO SOUR

Frangelico, sockerlag, citronjuice, dggvita

WHISKY SOUR
Whisky, sockerlag, citronjuice, dggvita

AMARETTO SOUR

Amarettolikor, sockerlag, citronjuice, dggvita

PASSION DAIQUIRI

Passionslikor, passionsjuice, soure, sockerlag

NEGRONI SBAGLIATO

Campari, vermouth, toppat med cava

ESPRESSO MARTINI

Vodka, kahlua, espresso

SANGRIA 369 KR

PA ROTT VIN

R&dvin, vodka, kanel, socker, soda,

alla frukter som vi har

PA VITT VIN

Vitt vin, vermouth, soda, alla

frukter som vi har, lite kanel och mynta

PA ROSE

Rosevin, vermouth dry, alla frukter

som vi har, soda och lite rom

PA BUBBEL
Prosecco eller cava, flader, likor,
soda, alla frukter som vi har

\"" 2

A

SPRITZ 129 KR

LIMONCELLO

Limoncellolikor, prosecco/cava, soda

APEROL

Aperol, prosecco/cava, soda

CAMPARI

Campari, prosecco/cava, soda, angostura,
rod vermouth

PASSION

Passionslikor, passionjuice, soda, cava

FLADER

Fladerlikor, cava, soda

KAFFEDRINKAR 149 KR

ESPRESSO FUSION
Dubbel espresso, whiskylikor, gradde

KAFFE SAMBUCA

Dubbel espresso, sambuca, gradde

IRISH COFFEE

Americano, Irish whisky, gridde, socker

KARLSSON OCH GLASS

Baileys, cointreau, americano och glass

SHOTTAR 90 KR

HOT SHOT
SAMBUCA
LIMONCELLO
WHISKY KRAM
FERNET MENTA
FERNET BRANCA

TEQUILA BLANCA
SHAKE



CAVA GLAS FLASKA VITT FRAN SPANIEN [ GLAS FLASKA ROTT GLAS FLASKA
TORRE ORIA 89 kr 429 kr ALTADO 129 kr 479 kr LUMA 499 kr
Xarello macabeo Verdejo Nero d’avola
SIGNAT 499 kr LA ZORRA 8 VIRGENES 689 kr PASSIONE SENTIMENTO 479 kr
Kuriosa macabeo xarello parellada Rufete Serrano Blanco palomino muscat Merlot Corvina Croatina
CHIC BARCELLONA 599 kr 875M RIOJA 499 kr MEMORO 469 kr
Macabeo xarello parellada Chardonnay Primitivo, Montepulciano, Nero d’avola,
Merlot del Veneto
TRE] 499 kr
VITT FRAN ITALIEN l . FLASKA Nebbiolo Barbera dolcetto
PROSECCO GLAS FLASKA
TALO 479 kr
PICCINI 99 kr 449 kr Verdeca piccola
Glera MEMORO 469 kr
EF CONTESSE 479 kr Viognier, Vermentino, Pecorino
era
PASSIONE SENTIMENTO ~ 479kr ~ R91° GLAS FLASKA
AKELUM 550 kr Garganega
Glera, chardonnay ALTADO 129 kr 479 kr
Monastrell
CHAMPAGNE GLAS FLASKA VINO DELLA CASA BIANCON I GLAS FLASKA LLEBRE 559 kr
N Tempranillo Garnacha Merlot Carifiena
1200 kr 1°’TALJA PASQUA 85kr 379 kr
Soave, passerina GEOL 879 kr
Merlot cabernet sauvignon
VITT FRAN TYSKLAND E888 GLAS FLASKA 875M RIO]A 549 kr
Tempranillo
MEHRLEIN 115kr 449 kr
ROSE GLAS FLASKA RIESLING DRY VINO TINTO DE LA CASA GLAS FLASKA
BORN BARCELLONA 549K YT PAGLAS oias raska  LTALJA NN 85kr 379 kr
Grenache noir tempranillo 1.5L 990 kr Merlot, sangiovese
7 ACCAGNINI 85kr 379 kr ALTOS DEL CONDOR [=% 105 kr 419 kr ALTOS DEL CONDOR [+ 105kr 419 kr

Organic fran Italien

Chenin

Cabernet sauvignon, Malbec




